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Glera Glera

La zona di produzione dell’Asolo Prosecco DOCG superiore, che 
si colloca all’interno della più vasta area della DOC Prosecco, 
si sviluppa intorno all’incantevole cittadina di Asolo e alle sue 
colline note come Colli Asolani. La particolare composizione del 
terreno in questa zona si riflette in un Prosecco molto struttura-
to, contraddistinto da una bollicina finissima e cremosa.
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Merlot
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Vitigni bianchi aromatici

0,75L.

11%
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VINI FRIZZANTI E SPUMANTI

NUOVO PACKAGING

MARCA TREVIGIANA IGT
VINO FRIZZANTE

MARCA TREVIGIANA IGT EXTRA DRY
VINO FRIZZANTE VINO SPUMANTE

MARCA TREVIGIANA IGT EXTRA DRY
VINO FRIZZANTE VINO SPUMANTE

Vitigni bianchi aromatici Vitigni bianchi aromatici
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10,5% 10,5%
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Merlot
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FRIZZANTE E SPUMANTE...
DOVE STA LA DIFFERENZA?

Il vino frizzante presenta una 
moderata effervescenza: una 
bollicina più delicata dovuta 
dalla minore sovrappressione 
del vino in bottiglia. General-
mente si può trovare in botti-
glie con tappo raso, tappo in 
sughero con la tradizionale 
legatura a spago, tappo a vite 
oppure tappo a corona.  

Il termine generico vino spu-
mante designa una tipologia 
complessiva di vino, definita 
per la presenza di un’efferve-
scenza piena. Presenta una 
bollicina più sostenuta ed 
un perlage più deciso e per-
sistente dati dalla maggiore 
sovrappressione ed è chiuso 
con tappo a fungo, gabbietta 
e capsula.



CHARDONNAYTRE-E-VENTI
MARCA TREVIGIANA IGTMARCA TREVIGIANA IGTMERLOT DOC ASOLO MONTELLO

CABERNET
MARCA TREVIGIANA IGT

MERLOTONOREVOLE GRIGIO
PINOT GRIGIO DOC VENEZIA
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Chardonnay Cabernet SauvignonMerlotMerlot

0,75L. 0,75L.0,75L.0,75L.

11,5% 12%12%13,5%
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VINI FERMI

Pinot Grigio

12%

0,75L.

4

VINI DOC DALLA SPICCATA 
PERSONALITÀ

I NOSTRI IGT

“Onorevole Grigio” e Merlot 
“Tre e Venti” hanno in comune 
sicuramente una personalità 
di rilievo e un animo nobile. 
Grazie all’accurata selezione 
delle uve e alla sapiente vini-
ficazione, mirano a dimostrare 
lo straordinario potenziale e la 
grande versatilità dei loro viti-
gni d’origine e a distinguersi 
offrendo una esperienza gu-
stativa complessa e intrigante. 

Una linea di vini fermi sem-
plici , sinceri, contraddistinti 
da una gradazione alcolica 
contenuta e da una giova-
ne freschezza che li rende 
piacevoli e di facile apprez-
zamento. Un bere facile ma 
molto armonico e piacevole, 
perfetto accompagnamento 
per i piatti della tradizione 
e per ogni ritrovo conviviale.
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Mathusalem

Sempre in crescita dalla fondazione nel 1948, l’impegno e la 
passione per il vino della famiglia Bedin abbraccia ormai quat-
tro generazioni. Nella graduale evoluzione da piccola azienda 
agricola a cantina moderna con sistemi all’avanguardia, la fa-
miglia ha sempre tenuto le radici ben salde nella tradizione del 
territorio per garantire la continuità dei valori che caratterizza-
no la produzione dell’azienda e ne disegnano la storia. Di qui 
l’impegno per la salvaguardia e la valorizzazione di vitigni au-
toctoni della zona e la coltivazione dei vigneti mediante tecni-
che colturali eco-compatibili  Coerentemente con questa linea 
di pensiero i fratelli Bedin controllano direttamente tutte le fasi 
del processo produttivo, dalla viticoltura al prodotto finito, assi-
curando il rispetto dei più elevati standard di qualità.

PASSIONE, METODO E TRADIZIONE
dal vigneto alla bottiglia

FORMATI SPECIALI 
PICCOLI FORMATI

CONFEZIONI REGALO

 GRANDI FORMATI

200 ml | Prosecco frizzante
375 ml | Prosecco Brut
375 ml | Prosecco Rosé

Scatola regalo “anniversario” 
con due calici ed una bottiglia 
(disponibile per bollicine e vini 
fermi).

Asolo Prosecco superiore DOCG
( Brut - Extra Brut)

Prosecco DOC Treviso
( Brut - Rosé)

Prosecco DOC Treviso

Disponibili con astuccio regalo in 
cartone oppure in cassa di legno.

Prosecco DOC Treviso

(disponibile su richiesta)

Magnum

Jeroboam

SPECIALI

70 cl  Grappa di Prosecco


