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D.O.C.

Uvaggio:
Merlot 100%

Zona di produzione e clima:

Vigneti di fascia pedecollinare situati
nelle vicinanze della cantina, con buo-
na esposizione al sole e clima mite. ||
suolo di formazione antica caratteriz-
zato da “terre rosse” nonché l'impa-
sto tenace conferito dalla tessitura
franco-limosa tipica della zona sono
la base fondamentale per la struttura

MERLOT 2020
ASOLO MONTELLO

Grape variety:
Merlot 100%

Terroir and climate:

The vineyards for our Merlot DOC
Asolo Montello are located at the foot
of the hills close to the winery and
benefit from the mild climate as well
as from the unique soil composition
of the area. The loamy, clay-ba-
sed soil is a paramount component
to the finesse and structure in this

ed il carattere di questo vino. boutique, limited-production wine.
Dati analitici Technical data
Grado alcolico 13,5% Aleohol content
Residuo zuccherino < 1. @/L. Residual sugar
Acidiita totale 4,8%0 Total acidity
Estratto secco totale 32%o Dry extract
Pressione - Pressure

Profilo organolettico:

Colore rosso rubino intenso. | tratti
olfattivi sono fini e complessi, carat-
terizzati da sentori fruttati di ama-
rena, ribes, visciole, arricchite da
note di vaniglia ed erbe officinali. Al
palato si presenta voluminoso e ar-
monico, con una tannicita elegante
e ben bilanciata ed un finale lungo e
piacevolmente armonioso.

Abbinamento:

Un Merlot di gran classe ed elegan-
za. Si rivela ideale ad accompagnare
carni rosse, selvaggina, brasato di vi-
tello. Ottimo abbinamento anche con
formaggi stagionati.

Temperatura di servizio:
18°C

Formato e imballo:

Bottiglia da 0,75 L.
Cartoni da 6 bottiglie.

Tasting notes:

Adeeprubyredcolorintroducesawine
with a complex and elegant bouquet,
deeply evocative of black cherry and
blackcurrant with beautifully integra-
ted hints of vanilla oak and herbal spi-
ce. On the palate it is broad and roun-
ded, displaying well-balanced fruit and
velvety tannins, with a touch of brown
sugar notes on the lingering finish.

Food pairing:

Thisclassy Merlot makes an exceptio-
nal partner for herb-roasted meats
likelambchopsorbraisedvealcheeks.
Delicious also with medium-aged

cheeses.

Serving temperature:
18°C

Packing details:

750 mL. Bottle
6-pack

Societa Agricola Colli Asolani
di Bedin Enrico e C. s.s.

Via Monte Pasubio 22, 31041 Cornuda (TV), Italia.

www.col

liasolani.it = info@colliasolani.it



